
Œuf de caille, 
tarama maison fumé et champignons

BOUCHÉE PARFAITE

Ravioles de homard, bisque légère 
et crème d'Isigny aux agrumes, croûtons fumés 

LE HOMARD BLEU 

Le filet juste snacké et condiments Chimichurri, 
le paleron cuit en basse température, 

réduction de jus et légumes des Jardins de Saint Hilaire

LE BŒUF ANGUS ABERDEEN DE VENDÉE 

Mousse légère au lait d’amande et à la vanille,
pomme Pink Lady caramélisée,

rose et biscuit à l’avoine.

DOUCEUR POMME VANILLE 

MIGNARDISES

R e s t a u r a n t  L e  S l o o p
A t l a n t i c  h ô t e l  &  S p a
L e s  S a b l e s  d ' O l o n n e
Réservation au 02.51.95.37.71

MENU SAINT VALENTIN

1 4  Fé v r i e r  2025
6 9  E u r o  p a r  p e r s o n n e  

 ( h o r s  b o i s s o n s )


